PEPTAMEN® 1.6

PRICHUTE: Vanilka
BALENIE: 4 x 200 ml e (800 ml)

Vyzivové udaje Na 100 ml Na 200 ml
ENERGIA kJ/kcal 673 /160 1346 /320
Bielkoviny (18 % kcal) g 7,3 14,6
Tuky (34 % kcal), z toho: g 6,0 12
- nasytené mastné kyseliny g 4,3 8,6
- MCT g 4,2 8,4
- mononenasytené mastné kyseliny g 0,30 0,60
- polynenasytené mastné kyseliny g 0,75 1,5
- omega 3 mg 107 214
- omega 6 g 900 1800
- kyselina a-linolénova g 0,090 0,18
- kyselina linolova g 0,80 1,6
Sacharidy (48 % kcal), z toho: g 19,2 38,4
- cukry g 3,9 7,8
- laktoza g <0,50 -
Vlaknina (0 % kcal) g 0,10 0,20
Sol g 0,27 0,54
Sodik mg / mmol 110/ 4,8 220/9,6
Draslik mg / mmol 210/5,4 420/10,8
Chloridy mg / mmol 140 /3,9 280/7,8
Vapnik mg / mmol 120/3,0 240/6,0
Fosfor mg 70 140
Fosfaty mmol 2,3 4,6
Hor¢ik mg / mmol 32/1,3 64126
Zelezo mg 2,2 4,4
Zinok mg 1,5 3,0
Med mg 0,13 0,26
Mangan mg 0,57 1,14
Fluoridy mg 0,15 0,3
Selén Hg 10 20
Chrom Hg 4,5 9,0
Molybdén Hg 8,5 17
Jaod ug 20 40
A Hg 180 360
D Hg 2,5 5,0
E Hg 2,9 5,8
K Hg 10,5 21
C mg 18 36
Tiamin mg 0,26 0,52
Riboflavin mg 0,24 0,48
Niacin mg / mg NE 1,2/ 4,4 2,4/8,8
B6 mg 0,34 0,68
Kyselina listova Mg 45 90
B12 ug 0,32 0,64
Biotin Hg 7,0 14
Kyselina pantoténova mg 0,90 1,8
Taurin mg 16 32
L-karnitin mg 16 32
Cholin mg 45 90

Obsah vody: 77 g/100 ml. Osmolarita: 519 mOsm/L.

ZloZenie:

Pitna voda, maltodextrin, hydrolyzované bielkoviny mliecnej srvatky, triglyceridy so stredne dlhym retazcom (MCT
tuky), cukor, sdjovy olej, mineralne latky (vapenaté soli kyseliny citronovej, draselné soli kyseliny ortofosforec¢ne;j,
chlorid horecnaty, mliecnan vapenaty, chlorid draselny, oxid horecnaty, siran Zeleznaty,mliecnan Zeleznaty, siran
zino¢naty, siran manganaty, glukénan mednaty, fluorid sodny, jodid draselny, molybdénan sodny, chlorid chromity (I11)
a jeho hexahydrat, seleniéitan sodny), $krob, emulgatory (séjovy lecitin, E 471), aréma, zahustovadlo (E 412), cholin,
vitaminy (C, E, niacin, kyselina pantoténova, Bé, thiamin, riboflavin, A, folat, K, biotin, D), taurin, L-karnitin, regulatory
kyslosti (E 525, E 330).



